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Ficha de notificacion

Brotes de enfermedades transmitidas por alimentos y vehiculizadas por agua, Hepatitis A,

Fiebre Tifoidea/Paratifoidea, Colera Cadigo INS 350

La ficha de notificacion es para fines de vigilancia en salud publica y todas las entidades que participen en el proceso deben garantizar la confidencialidad de la informaciéon LEY 1273/09 y 1266/09

1. INFORMACION GENERAL

FOR-R02.0000-054 V:03 ANO 2016 ‘

1.2 Fecha de Notificacion
(dd/mm/aaaa)

1.1 Evento

come [ | | | (1)

1.5 Departamento/Municipio que notifica

1.3 Semana epidemiolégica l:l:| 1.4 Aiho ‘ ‘
Departamento Municipio
1.6 Razon social de la UPGD que notifica
1.7 Codigo de la UPGD ‘ ‘ ‘
Departamento Municipio Cadigo Sub indice
2. CARACTERIZACION
2.1 Grupo de edad
. Detla4 De5a9 De10a De 15a De20a De25a De30a De35a De40a De45a De 50 a De 55 a De 60 a De65a De70a De75a D;z(SJy Total
<1afio afios afios 14 afios 19 afios 24 afios 29 afios | 34 afios 39 afios 44 afios 49 afios | 54 afios 59 afios 64 afios 69 afios 74 afios 79 afios afios o
2.2 Clasificacion Confirmados 2.3 Sexo 2.4 Condicion final
Nexo
Sospechosos* Riobables Laboratorio* Clinica epidemiolégico  TOTAL Hombres Mujeres Total Vivos Muertos Total
2.5 Hospitalizados Ambulatorios 2.6 Depto/Municipio de procedencia ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ 2.7 Barrio/Sector de ocurrencia
‘ ‘ ‘ ‘ Departamento Municipio

3. INFORMACION COMPLEMENTARIA

3.2. Tasa de ataque
Expuestos

3.1. Fecha de investigacion (dd/mm/aaaa) 3.3. Alimentos implicados

Enfermos

3.4. Distribucion de signos y sintomas (niimero de casos)

T o e e N B S e
|:| Nauseas |:| Dolor abdominal |:| Mialgias |:| Escalofrio |:| Coluria |:| Bradicardia
relativa
|:| Vomito |:| Cefalea |:| Artralgias |:| Parestesias |:| Lesiones |:| Sialorrea ¢ Cual otros?
maculopapulares
I O e N [ L B 1 S N
3.4.1 Periodo de incubacién mas corto ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ 3.4.2 Periodo de incubacién mas largo ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
Minutos Horas Dias Minutos Horas Dias
3.5 Muestra biolégicas Agentes identificados Agentes identificados
3.5.1 Muestra biolégica 1 ‘ H ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ 3.5.2 Muestra biolégica 2 H ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
Codigode  Cantidad de  agente 1 Agente2 Agente 3 Agente 4 Codigo de  Cantidadde  pgente 1 Agente 2 Agente 3 Agente 4
la muestra  la muestra lamuestra  la muestra

Cadigo de la muestra 2- No se tomaron muestras, 3- Heces, 4-Orina, 5-Sangre, 6-Vémito, 7-Lavado gastrico, 8-Liquido cefalorraquideo

3.6. Muestras de alimentos o 1.Si o 2.No Agente 1 Agente2 Agente3 Agente 4 O 1H O 5. Casino particular
3.10. Lugar de - Hlogar O 6. Establecimiento penitenciario
o N . O 2. Establecimiento educativo )
consumo implicado O 7. Club social
O 3. Establecimiento militar -
O 8. Seminario
O 4. Restaurante comercial O 9. 0tro
3.11 Factores de riesgo
D Fallas cadena de frio D Fuente no confiable
Agente 1 Agente2 Agente3 Agente 4 Inadecuada conservacion D Utensilios toxicos Mal descongelamiento y coccion
3.7. Muestras de agua 0 1.8i 0 2.No ‘ H H H ‘ (1 inadecuado amacenamiento [ Adicién de toxicos Enfriamiento lento
D Fallas en coccion Agua no potable Disposicion inadecuada excretas
3.8. Muestras de superficies o0 1.Si o 2. No Agente 1 Agente2 Agente3 Agente 4 Higiene personal Toxicos en tejido Fallas de abastecimiento de agua
Contaminacion cruzada D Ingredientes excesivos
D Fallas limpieza utensilios Manipulador infectado
Malas condiciones ambientales D Mala acidificacion
3.12 Medidas sanitarias
D 1. Ninguna D 4. Congelacion D 7. Vacunacién
Codigodela Cantidadde pgente 1 Agente2 Agente3 Agente 4 2. Clausura 5. pecomiso 8. Control insectos o fauna nociva
3.9. Muestras de muestra _ muestras a -
manipuladores ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ H H H ‘ 3. Suspension O 6 asamiento [ o.medica preventiva
o 1.Si o 2.No
3.13 Clasificacion de la ETA D Infeccion alimentaria
Muestras de manipuladores D Intoxicacion alimentaria
2-No se realizd, 3- Heces, 4-Orina, 5-Sangre, 6-Frotis de garganta, 7-Frotis manos

AGENTES 77.0TRO, 78. PENDIENTE, 79. NO DETECTADO

33-Complejo Entamoeba histolytica/dispar, 34-Fasciola hepatica, 35-Taenia saginata, 36-Cyclospora, 37-Giardia duodenalis, 38-Taenia solium, 39-
41-Cryptosporidium, 42-Isospora belli,43-Trichuris trichiura, 44-Uncinarias, 45-Enterobius vermicularis, 46-Strongyloides stercolaris, 47-Hymenolepis nana,

60-Plomo, 61-Estafio 62-Zinc, 63-Nitritos o Nitratos, 64-Cloruros, 65-Hidroxido de sodio, 66-Organofosforados, 67-Carbamatos, 68-Acido okadaico, 69-Saxitoxina, 70-Alcal
73 Fostato de triortocresilo, 74- Glutamatomonosodico, 75-Micotinato sddico, 85- T-Cruzi

1-Coliformes fecales, 2-Coliformes totales, 3-Bacillus cereus,4-Bacillus anthracis, 5-Staphylococcus aureus,6-Streptococcus sp, 7-Clostridium perfringens, 8-Aeromonas hydrophila, 9-Campylobacter jejuni
, 10 Vibrio Cholerae 11-Escherichia coli,12— Shigella sp, 13-Salmonella spp, 14-Salmonella Typhi, 15-Salmonella Paratyphi, 16-Clostridiumbotulinum17-Vibrio sp, 18-Vibrio parahaemolyticus, 19-Brucella
abortus, 20-Mycobacterium bovis, 21-Listeria monocytogenes, 22-Proteus sp, 24-Norovirus, 25-Rotavirus, 26-Parvovirus, 27-Astrovirus, 28-Adenovirus, 29-Hepatitis A, 30-Hepatitis E, 32-Ascaris lumbricoides,

caninum, 50-Entamoeba hartamanni, 51-Entamoeba coli , 52-Endolimax nana , 53-lodamoeba butschlii 54-Chilomastix mesnili , 55-Trichomonas hominis , 56-Antimonio, 57-Cadmio, 58-Cobre, 59-Fluoruro,

Trichinella spiralis, 40-Balantidium coli,
48-Hymenolepis diminuta, 49-Dipylidium

oides, 71-Hidrocarburo clorado, 72-Mercurio,

Correos: sivigila@ins.gov.co / ins.sivigila@gmail.com



Enfermedades transmitidas por alimentos (ETA) y veh

INSTRUCTIVO DILIGENCIAMIENTO FICHAS DE NOTIFICACION
Ficha de datos colectivos

iculizadas por agua (Hepatitis A, Fiebre Tifoidea/P

DATOS COMPLEMENTARIOS

aratifoidea, Cdlera) Cdédigo INS 350

VARIABLE CATEGORIAS Y DEFINICION CRITERIOS SISTEMATIZ ACION OBLIG.
1. INFORMACION GENERAL
1.1 Evento Diligencie el nombre del evento con el cédigo correspondiente.
Formato dia-mes-afio (tenga en cuenta que este Ultimo es de 4
e L digitos
1.2 Fecha de Notificacion 9 ) . I .
Ingrese la fecha en la que se otifica el evento al siguiente nivel por
cualquier medio.
1.3 Semana epidemiolégica Diligencie la semana correspondiente a la ocurrencia del brote.
1.4 Afio Diligencie el afio correspondiente a la semana epidemiolégica|Diligencie la informaciéon, de lo contrario el sistema no sI
) ingresada permitird continuar con el ingreso de los datos.
. Diligencie el nombre del departamento ue esta realizando la
1.5 Departamento que notifica g . P qa
notificacion.
. . Ingrese el nombre o la razén social de la Unidad Primaria Generadora
1.6 Razoén social - X e A
del Dato que esta haciendo la notificacion.
Diligencie el cédigo de la UPGD en el orden en que aparecen las
. casillas de la variable. Dilligencie el cédigo de habilitacién del prestador
1.7 Cédigo de la UPGD ¢ abl 9 9 P
incluyendo el subindice.
2. CARACTERIZACION
. . . Tenga en cuenta que van a presentarse grupos de edad
Ingrese el niUmero de casos asociados al brote segulin grupo de edad X s :
2.1 Grupo de edad . . . 3 donde no hubo casos. Siendo asi diligencie con el valor O Sl
al que pertenecen. Al final diligencie la sumatoria de cada grupo. X .
(cero) los espacios que no tuvieron casos.
Ingrese el nimero de casos asociados al brote segun clasificacion del|Para los eventos "ETA y Fiebre tifoidea y Paratifoidea:
2.2 Clasificacion evento. Al final ingrese la suma de todos los grupos, la cual debe|Se permite la definicibn de caso Probable; para Hepatitis Si
coincidir con el valor consignado en los grupos de edad. A: Confirmado y Cdlera: Sospechoso".
2.3 Sexo Ingrese el nimero de casos asociados al brote segun sexo. Al final|Diligencie la informacién, de lo contraro el sistema no le sI
. ingrese el total el cual debe coincidir con las distribuciones anteriores. [permitird continuar con el ingreso de los datos.
Ingrese el nUmero de casos asociados al brote sea vivos o muertos,| .. . . » .
s . - ) . P Diligencie la informacién, de lo contraro el sistema no le
2.4 Condicion final segun corresponda. Al final ingrese el total el cual debe coincidir con ey . . Si
L A . permitira continuar con el ingreso de los datos.
las distribuciones anteriores.
2.5 Hospitalizados- . . . Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
. Ingrese el nimero de casos en la casilla segun corresponda. L . . Sl
Ambulatorios permitird continuar con el ingreso de los datos.
2.6 Departamento - Municipio - . I Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
. Diligencie el nombre del municipio de donde procede el brote. R . . Si
de procedencia permitira continuar con el ingreso de los datos.
2.7 Barrio o sector de |[Ingrese el nombre del barrio, sector o localidad (si aplica) donde|Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no le S|
ocurrencia ocurrié el evento. permitird continuar con el ingreso de los datos.
3. INFORMACION COMPLEMENTARIA
. . L, . ~ Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
3.1 Fecha de investigacion Formato dia-mes-afio 9 o . . Si
permitira continuar con el ingreso de los datos.
Diligencie el nimero de expuestos (quienes consumieron el alimento . . -
© . X ) . Variable que permite valores numéricos tanto para el
3.2 Tasa de ataque posiblemente implicado) y el ndmero de enfermos (quienes X Si
numerador como el denominador.
presentaron el evento).
- . . . . . L Variable de texto, diligencie la informacién de lo contrario
. . . Diligencie los alimentos que estuvieron implicados con la aparicion del . e . X
3.3 Alimentos implicados evento el sistemano no permitird continuar con el ingreso de los Si
) datos.
I - . Diligencie el nimero de casos que presentaron cada uno de los signos| .. . . A . .
3.4 Distribucion de signos y g . que p 9 Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
p y sintomas que se enlistan en la ficha. Tenga en cuenta que se puede L . . Sl
sintomas - : h permitird continuar con el ingreso de los datos.
presentar mas de un signo o sintoma por caso.
Diligencie el tiempo en el que se presentaron los signos y sintomas
3.4.1 Periodo de incubacion [para el primer caso, posterior a la exposicion. Diligéncielo en el|Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no sI
mas corto formato de minutos, horas o dias segln corresponda.|permitird continuar con el ingreso de los datos.
Dias:Horas:Minutos.
. . . Diligencie el tiempo en el que se presentaron los signos sintomas| .. . . L . .
3.4.2 Periodo de incubacion 9 P P _q P s - g Y Diligencie la informacion, de lo contrario el sistema no
. para el ultimo caso, posterior a la exposicion. Diligencielo en el formato L . . Si
mas largo A A . C s permitira continuar con el ingreso de los datos.
minutos, horas o dias segun corresponda. Dias:Horas:Minutos.
ingrese la opcién segun corresponda.
Para el diligenciamiento de la variable tenga en cuenta: 2- No se Diligencie la informacién. de lo contrario el sistema no
3.5.1 y 3.5.2 Muestra biolégica tomaron muestras; 3-Heces; 4-Orina; 5-Sangre; 6-Vomito; 7-Lavado 9 o . v Si
P PO - permitird continuar con el ingreso de los datos.
gastrico; 8-Liquido cefalorraquideo
Ingrese la cantidad de muestras tomadas
Agentes  identificados  en  1a Diligencie el cédigo correspondiente al agente e se encuentra en la
. - LU 1 I I u u - <z .
muestra biolégica, de o9 g P g a Depende de la respuesta en la variable 3.5, opcién 1 = Si,
. ficha. En caso de no contar con resultado de la muestra al momento - . . .
alimentos, de agua, de o - X . - . activandose todos los campos para el diligenciemiento de
L de diligenciar la ficha, utilice la opcién 78- pendiente. X . N
superficies y de . la informacién requerida.
! Recuerde que deben ingresar todos los agentes encontrados.
manipuladores.
Marque con una X la opcién segun corresponda. Tenga en cuenta que| ... . . A . .
. A " Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
3.6 Muestra alimentos/agua se relaciona con la toma o no de la muestra de alimentos y/o agua L . . Sl
h R X e permitird continuar con el ingreso de los datos.
Ingrese los alimentos que se analizaron y los agentes identificados.
Marque con una X la opcién segldn corresponda. Tenga en cuenta que
se relaciona con la toma de muestras de agua de consumo.
3.7 Muestras de agua . X 9 . R e o NO
Si solo se tomaron muestras de alimentos, no aplica la identificacion de
agentes para muestras de agua
Marque con una X la opcién seguin corresponda. Tenga en cuenta que
3.8 Muestra superficies. se relaciona con la toma de muestras en las superficies donde se| ... . . A . .
. . h . Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
Agentes identificados |manipulan-preparan, los alimentos. L . . S
. T . . permitird continuar con el ingreso de los datos.
superficies En caso de ser positivo ingrese los agentes que fueron identificados.
Recuerde describir las superficies que fueron analizadas
Marque con una X la opcién segudn corresponda. Tenga en cuenta que
se relaciona con las personas que manipularon los alimentos
. implicados en el brote. Tenga en cuenta: 2-No se realizé; 3-Heces; 4-[Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
3.9 Muestras de manipuladores . N . N . L . . Si
Orina; 5-Sangres; 6-Frotis de garganta; 7-Frotis de manos. permitird continuar con el ingreso de los datos.
En caso de ser positivo ingrese los agentes que fueron identificados.
Es necesario que por cada muestra ingrese la cantidad.
3.10 Lugar de consumo |Marque con una X la opcién segun corresponda. Variable con opcién|Diligencie la informacion, de lo contrario el sistema no S|
implicado unica de respuesta. permitird continuar con el ingreso de los datos.
. Variable con multiples opciones de respuesta. Marque con una X la|Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
3.11 Factores de riesgo S . L . . Si
opcién que mas corresponda. permitird continuar con el ingreso de los datos.
. I Marque con una X la o las medidas sanitarias tomadas frente al|Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
3.12 Medidas sanitarias o ) N L . . S
establecimiento implicado con el brote. permitird continuar con el ingreso de los datos.
Marque con una X la opcién seguin corresponda.
Infeccion alimentaria: son las ETA producidas por la ingestion de
alimentos y/o agua contaminados con agentes infecciosos especificos
tales como bacterias, virus, hongos, parasitos, que en la luz intestinal
pueden multiplicarse o lisarse, y producir toxinas o invadir la pared
. L. intestinal y desde alli alcanzar otros aparatos o sistemas. Diligencie la informacién, de lo contrario el sistema no
3.13 Clasificacion de la ETA y P 9 S

Intoxicacion alimentaria: son las ETA producidas por la ingestion de
toxinas formadas en tejidos de plantas, animales o producidas por
microorganismos o0 sustancias quimicas o radioactivas que se
incorporan a ellos de manera accidental, incidental o intencional en
cualquier momento desde su produccién hasta su consumo

permitird continuar con el ingreso

de los datos.




